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食堂食材配送年度服务采购附件

一、我院食材采购年度预估用量：
	品名
	单位
	数量

	大米
	袋(25kg)
	105

	面粉
	袋(25kg)
	20

	油
	桶（10L）
	220

	菜籽油
	桶（5L）
	180

	酱油
	瓶（1.9L)
	200

	醋
	瓶（500mL)
	220

	味精
	袋（400g）
	286

	鸡精
	袋（454g）
	286

	盐
	袋（350g）
	500

	辣椒面
	斤
	360

	辣椒节
	斤
	100

	辣鲜露
	瓶（900g）
	30

	老干妈
	瓶（280g）
	100

	香料类
	斤
	40

	豆瓣、泡辣椒、泡姜、泡豇豆等
	斤
	900

	其它干杂及调味品类
	斤
	2100

	猪肉类
	斤
	4500

	牛肉类
	斤
	2360

	羊肉类
	斤
	350

	鸡肉类
	斤
	1800

	鹅、鸭肉类
	斤
	1200

	兔肉
	斤
	930

	鸡蛋
	斤
	3000

	鱼类
	斤
	3322

	鸡翅根（冻）
	袋（1000g）
	200

	鸡脚（冻）
	袋（1000g）
	100

	蔬菜
	斤
	45000

	水果
	斤
	10560

	牛奶
	盒（250g）
	11340

	酸奶
	盒（160g）
	22680


备注：如国家制定新的食品安全标准，即按新标准执行。














二、食材质量要求

	序号
	配送品种
	质量要求
	配送时间

	1
	新鲜蔬菜、水果
	蔬菜水果按需求等级配送，且须提供农药检查报告。
	每日配送

	2
	肉、禽、鱼、蛋类
	（1）鲜肉类须经动物卫生检疫机构检疫合格，加盖检疫合格印章和屠宰场印章，并附有《动物产品检疫合格证明》，同时，符合成都市溯源体系的要求。猪肉（冷鲜肉），执行标准：GB/T 9959.1-2019或国家最新标准，具备《动物检验检疫章》、《肉品品质检验合格章》及追溯体系芯片，需提供包括定点屠宰卫生防疫合格证明材料，不得有病猪、死猪、公母种猪肉；其他肉类动物检疫（或检测）等相关证明材料，肉类必须保证供应为当日生产的产品，肉身必须盖有卫生检疫章，须出具加盖地方政府监督所检疫章的动物检疫证明，畜肉品须色泽鲜亮、无任何异味、无毛、按压无水迹。禽肉类制品须肉面干净、无任何异味、无毛发、表皮处理清洁，大小统一、码放整齐。
（2）蛋类按需求等级配送。须保证新鲜，且符合《食品安全法》要求。提供相应《动物产品检疫合格证明》。散装生鲜禽蛋应有动物产品检疫合格证明，外地生鲜禽蛋应有其所在地农业部门的检疫（或检测）合格证明或检疫（或检测）验讫标识。保证新鲜、清洁、无破损；外壳坚固完整，色泽自然有光泽。
	每日配送



	序号
	配送品种
	质量要求
	配送时间

	2
	肉、禽、鱼、蛋类
	（3）淡水鱼须为活鱼，必须是当天宰杀；海鱼须为冰鲜鱼。根据采购人需要进行相应加工，每日按采购人要求及时配送。
	每日配送

	3
	粮油、面粉类
	生产厂家取得《食品生产许可证》，具有产品检验报告，供货日期不能超过保质期或临近保质期，有食品质量安全认证合格标志。其中，米、面应符合GB2715-2016《食品安全国家标准粮食》；食用油符合GB2716-2018《食品安全国家标准植物油》。
（1）大米
1）品种为一级优质米。
2）数量：根据采购人实际需要数量提供。
3）要求非转基因，袋装，预包装应符合GB/T17109-2008关于粮食包装的规定和卫生要求。预包装袋应坚固结实，封口或缝口应严密，标签标识应符合GB7718-2011关于预包装食品包装标签的规定（和卫生要求）。达国家标准（GB1354—2018）一级；符合 GB 2715-2016《食品安全国家标准粮食》、《大米国家质量标准》和《国家粮食卫生标准》。
（2）面粉
面粉达国家一级及以上标准，符合GB1355标准或GB8607标准或其他面粉相关的国家标准，水分、农药残留量、重金属等指标达到规定标准；面粉中不得添加过氧化苯甲酰、溴酸钾，添加营养强化剂应符合GB14880《食品营养强化剂使用卫生标准》。每批次交货时提供相关检测报告。
	每周配送




	序号
	配送品种
	质量要求
	配送时间

	3
	粮油、面粉类
	（3）食用油
食用油为非转基因压榨菜籽油、黄豆油、花生油，预包装应符合GB/T17374-2008关于信用植物油包装及国家的有关规定和要求。执行标准应符合GB2716-2018《食品安全国家标准植物油》。食品中污染物限量标准应符合GB2762-2017规定。
	每周配送

	4
	糕点类
	所配送的产品供货日期不能超过保质期或临近保质期，有食品质量安全认证合格标志。
	按需配送

	5
	调味品、干货类
	供货日期不能超过保质期或临近保质期，有食品质量安全认证合格标志，食品添加剂应符合国家GB2760-2014标准。
	按需配送

	6
	豆制品及冷冻食品
	所配送的产品供货日期不能超过保质期或临近保质期，有食品质量安全认证合格标志。
	每日配送

	7
	乳制品
	配送的乳制品的食品安全指标应分别符合GB19302、GB19645、GB25190、GB25191（或最新标准）的规定；色泽呈均匀一致的乳白色，或微黄色，气味具有牛乳固有的滋味和气味，无异味；均匀液体，无凝块，无粘稠现象；有效期须在二分之一期限之内。
	按需配送




三、食堂食材配送年度服务采购前期市场报价模板

食堂食材配送年度服务采购前期市场报价模板
单位：元                       
	类别
	主要配送品目
	年度总费用

	食堂食材
配送费用
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